
                                                                                                                                 

 

 

 

 

Компания «ТАИС» предлагает  панировочные 

сухари для пищевой промышленности. 
(высоковлаговпитывающие и не пригорающие) 

Экструдированные сухари: непрерывно экспериментируя, стремясь улучшить свойства 

и функции, которые ожидают от панировочных сухарей, как производители, так и 

потребители, разработан этот новый "взрывной" сухарь. Под большим давлением и 

высокой температурой (вот и "взрыв"), разрушаются поперечные связи крахмала, 

содержащегося в муке, и его структура меняется на линейную. В результате 

возможность впитывать влагу новой панировки возрастает в разы, чего и ожидают 

от сухарей производители полуфабрикатов. Приятно удивят и не пригорающие 

свойства, что в сочетании с последними разработками антипригарных покрытий 

превратит приготовление пищи в праздник. Способствуют увеличению выхода готовой 

продукции, улучшению органолептических показателей. Готовый продукт принимает 

привлекательный внешний вид, на изделиях образуется равномерная хрустящая корочка, 

сохраняется сочность, вкус и аромат. 

Применение: рубленые мясные  и рыбные полуфабрикаты (котлеты, биточки, 

наггетсы), полуфабрикаты из птицы, сырные палочки и т.д. 

 

СУХАРИ ПАНИРОВОЧНЫЕ 

 

Наименование Фасовка Страна 

1,6 Сухари хлебные белые мешок 25кг 
Россия 

1,6 Сухари хлебные оранжевые мешок 25кг 
Россия 

 

 
 


